
Российское вино c защищенным географическим указанием  
«Кубань.Таманский полуостров» сухое белое «Аристов. Солярис» 

ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION:  

Солнце — источник жизни, энергии и вдохновения. Вино «Аристов. Солярис» 
вобрало в себя всё, чем одаривает Таманский полуостров его лучезарное тепло. 
Название Solaris происходит от латинского «sol» — солнце, и полностью отражает 
его живительную энергию и силу. Оно создано для тех, кто ищет в бокале не 
только вкус, но и эмоции — сияние лета, свободу южного ветра и лёгкость 
беззаботных дней в бескрайних путешествиях.

Для формирования выразительного профиля сухого белого «Аристов. Солярис» 
были отобраны сорта Бианка, Кристалл и Шардоне. Прессование проводилось 
в мягком режиме, исключая излишнюю экстракцию полифенолов из кожицы. 
Осветление сусла выполнено методом флотации с последующей ферментацией 
в ёмкостях из нержавеющей стали при температуре 16-18°C. После завершения 
брожения вино отправилось в бутылки без применения выдержки, сохранив 
природную свежесть купажа.

«Аристов. Солярис» отличается светло-соломенным цветом с едва уловимыми 
зелёными оттенками, которые напоминают яркие лучи солнца, пробивающиеся 
сквозь виноградную лозу. Аромат сочетает в себе минеральные и фруктовые 
нюансы с деликатными пряными нотами. Вкус свежий, гармоничный, с приятным 
послевкусием. Вино рекомендуется подавать охлажденным до 6–8°C, сочетая его 
с морепродуктами, белой рыбой, салатами с цитрусовыми соусами и нежными 
сырами. 

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ 
PORTRAIT OF POTENTIAL 
CONSUMER

Мужчины и женщины 20+, активные, 
любят путешествовать, постоянно в движении

МОТИВЫ ДЛЯ 
СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ 
MOTIVES FOR PURCHASE

Попробовать новинку комфортную в сервисе 
и не требующую церемоний

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ 
REASONS FOR 
CONSUMPTION

Встреча с друзьями, поход, пикник, 
семейный ужин, свидание

ЦЕНОВОЕ 
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ 
PRICE POSITIONING 

Medium



Доступный объем / Available volume:
0,75 L  /   1,24 kg

Размер бутылки / Bottle size:  
 ø 8,2 см  /  h 30,7 см

Вложение в гофроящик /  
Embedding in a corrugated box: 6

Количество упаковок в слое /  
Number of packages in the layer: 18

Код АП: 404

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages  
on a pallet (Euro): 72

Штрих код на единицу продукции/
Barcode on unit of production: 
4680644520230

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging: 
14680644520237
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ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Taman Peninsula, Krasnodar Krai, Russia

СОРТ

VARIENTAL

Бианка, Кристалл,  Шардоне

СПОСОБ ПОСАДКИ

METHOD OF PLANTATION

Механизированный

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ

METHOD OF GROWING

Штамбовый неукрывной, тип шпалеры - металлическая с одним ярусом 
проволоки, формировка АЗОС

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING

Механизированный

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

Август

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD OF GRAPES

Бианка — 106,68 ц/га, Кристалл — 100,28 ц/га,  Шардоне ‑ 88,96 ц/га

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

AVERAGE AGE OF VINS

Бианка — 7 лет, Кристалл — 16 лет,  Шардоне ‑ 17 лет

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

Сбор винограда осуществляется на сахарах 19-21%. Прессование винограда 
проходит в мягком режиме (чтобы не экстрагировать полифенолы из кожицы 
винограда). Осветление сусла проводится с помощью технологического способа 
– флотация. Затем проводится брожение в емкостях из нержавеющей стали при 
температуре 16-18 градусов. После брожения производится съем с дрожжевого 
осадка с дальнейшей защитой виноматериала.

ВЫДЕРЖКА

FINING

Без выдержки

СПИРТ 

ALCOHOL

10,0—12,0 % об.

СОДЕРЖАНИЕ САХАРA

RESIDUAL SUGAR

менее 9,0 г/л

КИСЛОТНОСТЬ 

TOTAL ACIDITY

7,0—9,0 г/л

КАЛОРИЙНОСТЬ

CALORICITY

73,8 ккал 

ЦВЕТ

COLOUR

От светло-соломенного с зеленоватым оттенком до соломенного

АРОМАT

BOUQUET

Минерально-фруктовый с пряными нотами

ВКУС

TASTE

Свежий, гармоничный

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

6—8°C
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